REGULAMIN PRZETARGU

na najem pomieszczen o ogélnej powierzchni 75,12 m2 na niskim parterze w budynku Onkologii
i Hematologii Wojewédzkiego Wielospecjalistycznego Centrum Onkologii i Traumatologii

1

im. M. Kopernika w Lodzi zlokalizowanym przy ul. Pabianickiej 62 w Lodzi
z przeznaczeniem na prowadzenie dziatalnosci handlowo-gastronomiczne;j.

§1
POSTANOWIENIA WSTEPNE

Najem pomieszczen o ogélnej powierzchni 75,12 m? odbywa sie w drodze przeprowadzenia
nieograniczonego przetargu pisemnego.

2. Organizatorem przetargu jest samodzielny publiczny zaktad opieki zdrowotne;j:

Wojewodzkie Wielospecjalistyczne Centrum Onkologii i Traumatologii im. M. Kopernika
w kodzi, ul. Pabianicka 62, 93-513 L6dz; NIP 729-23-45-599, REGON 000295403,

zwane w dalszej czesci niniejszego regulaminu ,Centrum”.

§2
PODSTAWA PRAWNA PRZETARGU

Przetarg jest przeprowadzany na podstawie nastepujacych przepiséw:

Ustawa z dnia 23 kwietnia 1964 r, Kodeks cywilny (Dz.U. 2021 poz. 2459)

Uchwata Sejmiku Wojewd6dztwa L.édzkiego nr. XVLII/1140/09 z dnia 16 czerwca 2009 roku
w sprawie okreslenia zasad gospodarowania nieruchomosciami przez Wojewédztwo Lodzkie,
wojewoédzkie osoby prawne oraz wojewddzkie samorzgdowe jednostki organizacyjne (ze zm.)
Postanowien niniejszego Regulaminu.
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§3
PRZEDMIOT PRZETARGU

Przedmiotem przetargu jest oddanie w najem pomieszczen o ogolnej powierzchni 75,12 m2 na niskim

parterze w budynku Onkologii i Hematologii Wojewddzkiego Wielospecjalistycznego Centrum Onkologii

i Traumatologii im. M. Kopernika w ktodzi zlokalizowanym przy ul. Pabianickiej 62 w +todzi

z przeznaczeniem na prowadzenie dziatalno$ci handlowo-gastronomicznej.

Wynajmujacy zobowigzany jest do prowadzenia dziatalnosci w zakresie prowadzenia bufetu dla

Pacjentéw, Pracownikéw, oséb odwiedzajacych z miejscami do spozywania positkdw przy stotach oraz

sprzedazy prasy, artykutéw spozywczych i przemystowych. Dopuszcza sie dystrybucje positkéw

w ramach budynkéw Szpitala, bedzie ona mozliwa po uprzednim uzgodnieniu i zamoéwieniu

telefonicznym.

Dziatalno$¢ Najemcy polegad bedzie przede wszystkim na:

e prowadzeniu sprzedazy cieptych obiadéw, przygotowywanych na koszt i ryzyko Najemcy. Dania
obiadowe powinny byé przygotowywane z surowcoéw swiezych i wysokiej jakosci (zaleca sie
stosowanie produktéw regionalnych i certyfikowanych) z zachowaniem reziméw dietetycznych
i sanitarnych.

e prowadzeniu sprzedazy kanapek. Kanapki nalezy przygotowal z pieczywa pszennego, zytniego
i zytniego ziarnistego w proporcjach: 25%, 50%, 25% (kazda kanapka musi zawiera¢ co najmniej
dwa rodzaje warzyw. Przyktadowe kompozycje:

>
>
>

Pieczywo zytnie, pasta z tuniczyka, $wieza papryka, ogdrek kiszony, satata,

Pieczywo pszenne, szynka drobiowa, jajko, satata, ogodrek zielony, sos jogurtowo - majonezowy,
Pieczywo zytnie petnoziarniste, grillowany kurczak, suszone pomidory, $wiezy szpinak, ogérek
kiszony, sos musztardowo - miodowy,

Pieczywo pszenne, mozzarella, pomidor, mix satat, sos pesto,

Pieczywo zytnie, grillowany baktazan, grillowana cukinia, suszony pomidor, mix satat, sos
bazyliowy,

Pieczywo zytnie petnoziarniste, twarég bialy, rzodkiewka, ogérek zielony, szczypior, sél, pieprz.
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prowadzeniu sprzedazy wyrobéw cukierniczych i zdrowych deseréw (stodkie buiki, rogale, ciastka,
owsianka, jaglanka),
prowadzeniu sprzedazy $wiezych owocéw i warzyw, ’
prowadzeniu sprzedazy kawy z ekspresu ci$nieniowego, herbaty, $wiezych sokéw i innych napojéw
bezalkoholowych,
Minimalny wymagany czas otwarcia: w dni powszednie w godzinach od 7:30 do 17:00,
w soboty w godzinach od 8:00 do 16:00, w niedziele w godzinach od 9:00 do 14:00.
Wynajmujgcy zobowigzany jest do zagospodarowania i wyposazenia we wiasnym zakresie i na wtasny
koszt pomieszczen bedacych przedmiotem najmu zgodnie z wizualizacja przedstawiong w ofercie
(obecne wyposazenie pomieszczen stanowi wlasnosé aktualnego najemcy).

§4
OBOWIAZKI WYNAJMUJACEGO

Uzyskanie wszelkich wymaganych prawem pozwoleri na prowadzenie dziatalno$ci gastronomicznej

w lokalu stanowigcym przedmiot najmu,

Wyposazenie lokalu w sprzet i urzadzenia niezbedne do prowadzenia dziatalnoéci gastronomicznej -
baru/kawiarni,

Zapewnienie personelu niezbednego do prowadzenia dziatalno$ci gastronomicznej - baru/kawiarni,
Prowadzenie dziatalno$ci w sposéb, ktéry nie bedzie zaktécat statutowych dziatad Centrum,

Sprzedaz positkéw zimnych i goracych o wysokiej jakosci, z produktéw $wiezych, regionalnych
w przystepnych cenach,

Przygotowywanie i sprzedaz napojéw, z wylaczeniem napojéw alkoholowych pod rygorem
wypowiedzenia umowy najmu ze skutkiem natychmiastowym,

Sprzedaz innych artykutéw drobnych artykutéw przemystowych oraz prasy,

Przestrzeganie bezwzglednego zakazu sprzedazy wyrobéw tytoniowych pod rygorem wypowiedzenia
umowy najmu ze skutkiem natychmiastowym,

Uzyskania potwierdzenia dopuszczenia pomieszczen do eksploatacji przez Panstwowa Inspekcje
Sanitarng,

Wynajmujacy zobowigzany jest do zaprojektowania i przeprowadzenia remontu wnetrza ,czesci
stolikowej, po uprzedniej akceptacji projektu przez Zamawiajacego,

Uruchomienia dziatalnosci w terminie 30 dni od daty obowigzywania umowy,

Ptatnosci czynszu i optat eksploatacyjnych zgodnie z terminem okreSlonym w umowie,

Przestrzeganie innych postanowie Umowy Najmu,

Przewidywany termin obowigzywania umowy najmu - 3 lata t.j. od 01.11.2022.r. do 31.10.2025 r.

§5
OGLOSZENIE O PRZETARGU

Oferent jest uprawniony do dokonania wizji lokalnej powierzchni stanowigcych przedmiot przetargu
oraz zdobycia wszelkich informacji, ktére moga by¢ konieczne do przygotowania oferty oraz podpisania
umowy. Termin ogledzin ustala si¢ na dzien 05.08.2022 r. o godz. 13:00. Miejsce spotkania
zainteresowanych - pokéj 1117 (Dziat Administracyjno-Gospodarczy) na wysokim parterze w budynku
gtéwnym Centrum.
Oferta ztozona w przetargu przestaje wigzaé, gdy zostanie zawarta umowa z wybranym oferentem albo
gdy przetarg zostat zamkniety bez wybrania ktérejkolwiek z ofert. Jezeli oferent, ktérego oferta zostata
wybrana uchyla sie od zawarcia umowy, Centrum moze wybra¢ oferte najkorzystniejsza sposréd
pozostatych ofert bez przeprowadzania ich kolejnego badania i oceny, chyba, ze zachodzg przestanki
uniewaznienia przetargu.
Ogtoszenie o przetargu podaje sie do publicznej wiadomosci poprzez zamieszczenie na:

> Tablicy ,Ogloszenia w sprawach gospodarowania mieniem” w siedzibie Centrum przy

ul. Pabianickiej 62,
> Stronie internetowej: https://www.kopernik.lodz.pl/najem-i-dzierzawa/

§6
OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

Oferenci ponoszg wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztoZeniem oferty.



Jeden oferent moze ztozy¢ tylko jedng oferte. Ztozenie wiekszej liczby ofert spowoduje odrzucenie
wszystkich ofert ztozonych przez tego oferenta.

Oferta musi obejmowac calo$¢ przedmiotu przetargu. Niedopuszczalne jest sktadanie ofert
czeSciowych.

Oferta, aby zostata uznana za wazng winna zawiera¢ o§wiadczenia i dokumenty wymienione w pkt VII.
niniejszego regulaminu. Dokumenty powinny by¢ oryginatami albo kopiami potwierdzonymi
za zgodno$¢ z oryginatem przez sktadajgcego oferte.

§7
WYMAGANE DOKUMENTY OFERTOWE

Dokumenty, ktére muszg wchodzié w sktad oferty:

a)
b)

<)
d)

e)

o$wiadczenie o proponowanej stawce czynszu netto miesiecznie za 1 m?2 powierzchni bedgcej
przedmiotem najmu,

koncepcja - wizualizacja powierzchni bedacej przedmiotem najmu, (kolorystyka wnetrza nie moze
odbiega¢ od standardéw przyjetych przez Centrum),

aktualny wypis z CEIDG lub aktualny wypis z Krajowego Rejestru Sadowego,

imig, nazwisko, nr telefonu i e-mail osoby odpowiedzialnej merytorycznie za prowadzenie umowy,
oSwiadczenie, ze oferent zapoznal si¢ z Regulaminem przetargu oraz wzorem umowy
1 nie wnosi do nich zastrzezen.

§8
MIEJSCE I TERMIN SKEADANIA OFERT

Oferte w zapieczgtowanej kopercie nalezy zlozyé w kancelarii Centrum przy ul. Pabianickiej 62
w Lodzi. Koperte nalezy opatrze¢ danymi oferenta, zaadresowaé na Centrum i opatrzy¢ napisem:
»Przetarg - najem bufetu. Nie otwieraé¢ przed dniem 22.08.2022r.,

Oferty nalezy sktada¢ w terminie do dnia 22.08.2022 r. do godz. 12:00.

Oferta ztozona po terminie zostanie zwrécona oferentowi bez otwierania. W przypadku przestania
oferty decyduje data doreczenia do Centrum.

Centrum zastrzega sobie prawo do odstapienia od przetargu lub zmiany Regulaminu przetargu
bez podawania przyczyn.

Otwarcie ofert nastapi w dniu 22.08.2022 r. 0 godz. 12:15. w siedzibie Centrum.

§9
TRYB UDZIELANIA WYJASNIEN W SPRAWACH DOTYCZACYCH WARUNKOW PRZETARGU

Oferenci moga zwraca¢ sie do Centrum o wyjaénienia dotyczace wszelkich spraw zwigzanych z przetargiem,
sposobem przygotowania i ztozenia oferty. Zapytania w sprawie przetargu nalezy kierowa¢ w formie pisemnej
na adresy mailowe : km.witkowska@koperniklodz.pl lub blwlodarczyk@koperniklodzpl z dopiskiem
~Przetarg - najem bufetu” w nieprzekraczalnym terminie do dnia 11.08.2022 r. do godz. 09.00.
Do kontaktéw z oferentami upowaznieni sg Pani Karolina Witkowska - inspektor w Dziale Administracyjno-

Gospodarczym oraz Pan Barttomiej Wiodarczyk - inspektor w Dziale Administracyjno-Gospodarczym
tel. 42 689 57 91.

§10
KRYTERIUM OCENY OFERT

Centrum bedzie oceniat kazda z ofert na podstawie nastepujacych kryteriow:

1.

2

Miesieczna stawka czynszu netto za 1 m2 powierzchni bedacej przedmiotem najmu ( pkt. VIl a
Regulaminu) - ranga 90 %.

Projekt wizualizacji zagospodarowania wynajmowanych pomieszczen ( pkt. VIl b Regulaminu) - ranga
10 %.

Spos6b obliczenia kryterium - miesigczna stawka czynszu

C=CB:CMAX x90



C - warto$¢ punktowa stawki czynszu

CB - stawka czynszu badanej oferty

CMAX - stawka czynszu najwyzsza sposrod wszystkich ofert

Sposéb oceny kryterium - projekt wizualizacji zagospodarowania dzierzawionych pomieszczen (W).

Komisja przetargowa dokona oceny wizualizacji w poszczegdlnych ofertach w skali od 0 do 10 pkt
biorgc pod uwage: funkcjonalnosé¢, estetyke, dostepno$¢, innowacyjnosc.

Konicowa ocena oferty = C + W.

W zatlaczeniu:

- Wz6r umowy najmu pomieszczen.




