Migdatowy Wegetariariski Mazurek Swiateczny

Sktadniki:

1.Ptatki migdatowe - 200 g 7.S0| — szczypta

2.Maka orkiszowa - 250 g 8.Aromat migdatowy w olejku - troche
3.Cukier % szklanki 9. Biata czekolada na polewe — 150 g
4.Masto extra-200g 10. Smietanka i masto na polewe- 1 tyzka
5.Z6ttka ugotowane — 4 sztuki 11. Do dekoracji -migdaty w czekoladzie
6. Z6ttko surowe — 1 sztuka gorzkiej i mlecznej - 1 garsc

Przygotowanie mazurka

Ugotowane z6ttka rozetrze¢ z surowym zéttkiem i olejkiem migdatowym.

Make potaczy¢ z solg i pogniecionymi ptatkami migdatowymi. Do maki doda¢d
masto i zottka.

Wyrobic ciasto, nastepnie na godzine odstawié, zeby odpoczeto.

Odtozy¢ troche ciasta na wateczek do obramowania mazurka.

Ciasto rozwatkowacd i uformowac mazurek, nastepnie ciasto naktu¢ widelcem.
Obramowac ozdobnie ugniecionym wateczkiem z ciasta.

Teraz mazurek mozna posmarowac rozmgconym z wodg z6ttkiem.

Piec przez 30 - 35 minut w 180 stopniach Celsjusza.

Po wystudzeniu mazurek polaé¢ roztopiong czekoladg (czekolade roztopic
z mastem i Smietanka).

Na koniec mazurek ozdobié ptatkami migdatowymi i jajeczkami czekoladowymi.
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